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VLASTNOSTI A POUZITIE

NATURAL CONTROL WINE je synergicka formulacia na prevenciu jabléno-
miecnej fermentacie, ziskana spojenim kyseliny fumarovej a Specifického
chitosanu.

Nariadenie OIV-OENO 581A-2021 autorizuje oSetrenie vina Lkyselinou
fumarovou na zabranenie jabl¢no-mlie¢nej fermentacie:

“VZHLADOM NA TO, zZe kyselina fumarova pésobi ako silny inhibitor jablcno-
mliecnej fermentacie (J-MF) a ako ucinny baktericid voci laktobaktériam, uz pri
nizkych davkach a bez dopadu na zmyslové viastnosti vina.”

Pridava sa so zamerom:

e kontrolovania rastu a aktivity laktobaktérii, zodpovednych za jabl¢no-
mliec¢nu fermentaciu vin;
e zredukovania pouzitia SOZ;

e ochrany pritomnej kyseliny jabléne;j.

Poznamky: kyselina fumarova sa uz nejaky cas pouziva v potravinarskom
priemysle, ¢i uz ako stabiliza¢né ¢inidlo, tak aj ako regulator kyslosti.

Eurdépska unia Nariadenim 68/2022 autorizovala jej pouzitie ako stabilizacného
¢inidla pri vinach bez kladenia limitov v davkovani.

NATURAL CONTROL WINE:

e Neobsahuje ani alergény a ani latky zivoc¢isneho pdvodu.

e Zosilnuje ucinok kyseliny fumarovej vdaka synergii so Specifickym
chitosanom.

e Zvysuje sviezost vin pri malom zvyseni celkovej kyslosti (davka od cca. 0,5g/1
do 60g/hl) a mierne redukuje pH (-0,1 pri davke 60g/hl).

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
NATURAL CONTROL WINE je granulovany preparat vysokej cistoty.

Davky: nie st limity v pouzivani;
Prevencia J-MF: 30 g/hl
NATURAL CONTROL WINE sa predom disperguje vo vine v objeme
rovnajucom sa jeho 20-nasobku a nasledne sa prida do celkovej masy, pri
recirkulacii pocas cca. 30 mintt, aby sa ziskala spravna homogénnost,
ktorej napomaha teplota vina >10°C.
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Poznamky: pripadna bakteridlna kontaminacia je potlacena dalsim a vcasnym
osetrenim produktom NATURAL CONTROL WINE

ZLOZENIE
Kyselina fumarova synergicky pridana k Specifickému chitosanu z Apergillus
niger (Aspergil ¢ierny)

BALENIA
Vrecia po 10 kg, balenia po 1 kg

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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